NATURLICH LECKER

Die Sauermilch von Hofgut entsteht aus reiner Vollmilch.
Diese lassen wir mit Hilfe der Milchbakterienkultur
L-acidophilus nach Schwedenart sauer und bekommlich
werden. Ein naturlicher Genuss von ganz besonderer Gute!

Hofgut Sauermilch naturbelassen
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\ ' PRODUKTDATEN
A ' Artikelnummer 13240
Palettenart Euro
e EAN 4070700000408
. Nettoinhalt in kg 0,50
Verkaufeinheit Stuck
Umverpackung Becher
@ Becher in mm 95
Hohe in mm 120
Bruttogewicht pro Stick in g 518
KARTON
Stickzahl pro Karton 12

Stlickzahl pro Umkarton
Lange x Breite x Hohe pro Karton in mm

1
380 x 300 x 140

EAN Karton 4070700913128
Bruttogewicht pro Karton in kg 6,33
PALETTISIERUNG

Anzahl Karton pro Palette 72
Anzahl Karton pro Palettenlage 8
Anzahl Lagen pro Palette 9
Verkaufseinheiten pro Palette 864
Palettenhohe incl. Palette in cm 125
Palettengewicht incl. Palette in kg 478
MHD/QUALITAT

Restlaufzeit bei Anlieferung 21 Tage
MHD 35 Tage
Kihltemperatur von bis bei +8 °C



